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定休日 土曜・日曜・祝日

【ディナータイム】

月無神１０月１日 ～３１日（火） （木）
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※

左
記
の
中
か
ら
お
一
つ
お
選
び
下
さ
い
。

※

当
館
の
お
米
は
、
国
産
米
を
使
用
し
て
い
ま
す
。

※

食
材
の
都
合
に
よ
り
、
一
部
献
立
内
容
を
変
更
す
る
場
合
が
あ
り
ま
す
。
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