
魚料理 Poisson～ ～肉料理 Viande～ ～

風味豊かで低コレステロールなオージー
ビーフ・サーロイン（１２０ｇ）を柔らか
く焼き上げました。季節の野菜を添えて。

・ヒレカツ
・エビフライ
・白身フライ

～サクサクフライを

タルタルソースで～

・イカフライ
・ホタテフライ
・野菜二種

（美食感サラダバー・スープ・パンまたはライス付き）◎定番大人気ランチ

￥ 1,400

オージービーフ・

税込

￥ 1,300

ミックスフライ盛り合わせ

税込

◎週替わりランチ ￥ 1,200
（美食感サラダバー・スープ・パンまたはライス付き）

税込

サーロインのグリル

M
en

u de déjeuner

2024.11.25～2024.11.29

ふんわり衣でサクッと揚げた五香粉風味、
三元豚ポークに茸の香味ソース。
彩りキャベツと秋茄子、さっぱり白葱の

香りをのせて。

アフタードリンク・・・￥100
《 コーヒー(hot/ice) 、 紅茶(hot/ice) 、 オレンジジュース 》

税込

アフタードリンク・・・￥100
《 コーヒー(hot/ice) 、 紅茶(hot/ice) 、 オレンジジュース 》

税込

時季の旨味ブロッコリーをたっぷり加えたバーニャ
クリームソースに、脂ののった鯖のチリパウダーoil
スパイス焼き。長芋の黒コショウ風味とフレッシュ
スプラウトのメランジェ。秋の根菜をあしらって。



表示価格はすべて「税込価格」です。

珈琲（HOT・ICE）

紅茶（HOT・ICE）

烏龍茶（HOT・ICE）

コーラ

ジンジャーエール

ミルク（HOT・ICE）

カフェ・オ・レ（HOT・ICE）

オレンジジュース

４２０円

４２０円

４２０円

４２０円

４２０円

４５０円

５００円

５００円

瓶ビール（アサヒ）

ノンアルコールビール

グラスワイン（赤・白）

６４０円

４４０円

５１０円

Drink menu

フレッシュ野菜の美食感サラダバー のゆっくりとしたお時間に・・・＋α
・すべてのメニューでご利用いただけます。
・お替りは自由です。
取りすぎ・食べ残しにご注意ください。

・日替わりプチデザート ￥ 300

１営業日前の16：00までにご予約ください

Ladies Lunch
～レディースランチ～

火曜日限定・予約のみのご用意です。

旬の食材を使った９種類のお料理と
パンまたはライス・デザート・ドリンクが
セットになったランチです。
女性同伴の男性もご利用いただけます。

２０食限定

￥ 1,400

グラスゼリー
プチケーキ
フルーツ

Degustation
～コース料理～

３営業日前の14：00までにご予約ください

・オードブル
・スープ

・シェフおまかせメイン料理
・デザート
・コーヒー

ハーフコース ￥ 3,000 ～

・オードブル
・スープ
・魚料理
・肉料理
・デザート
・コーヒー

フルコース ￥ 4,000 ～

旬の食材を使ったコース料理をご予算に応じて
ご用意いたします。
料理内容・ご予算等詳しくは
お気軽にスタッフまでお問い合わせください。
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