
17：00～22：00（Ｌ.Ｏ21：00）

お一人様 ４，５００円（税サ込）

飲み放題付 【２時間制】
生ビール、冷酒（金鯱）
焼酎（麦・芋）、烏龍茶

期間 9月１1（火）～13日（木）

※写真はイメージです

【要予約】

◇ 食材の都合により、一部メニューが

変更となる場合がございます。

～バイキング料理～

【寿司】
【お造り盛合せ】
鮪 鯛 海老 烏賊
甘海老 ｻｰﾓﾝ ｶﾝパチ
穴子 鰻 〆鯖 貝柱

【冷物】
・和牛カルパッチョ
・冷やし

とうもろこし茶碗蒸し
・手作りざる豆腐
・冬瓜そぼろ味噌
・ローストポーク

【揚物】
・地鶏竜田揚げ
・手羽先唐揚げ
・鮪コロッケ
・餅銀杏

【煮物】
・合鴨治部煮
・秋刀魚生姜煮
・豚角煮
・静岡味噌おでん
・蓮根万頭からすみあんかけ

【酢物】
・鯵の松前博多押し
・鮭南蛮漬
・地鶏塩蒸し

土佐梅肉あん

【焼物】
・本日の焼魚
・和風ヒレステーキ
・う巻
・山賊焼
・麩田楽

【串フライ盛合せ】【サラダ】
・三河豚冷シャブと

塩キャベツ黒酢
・小海老とアボカド
・信州そばサラダ
・白身魚昆布〆サラダ黄味酢

【小鉢】
・焼茶豆
・ピリ辛胡瓜
・生落花生

【麺 食事】
・そば うどん きしめん
・和風パスタ
・和食屋さんのカレーライス 【季節のデザート】

・抹茶シフォンケーキ
・コーヒー焙煎
・みたらし団子
・葛切り
・水ようかん etc

【汁物】
・鮪つくねと焼葱のねぎま汁
・きのこいっぱいの豚汁

【3日間限定】
揚げたて！
あつあつ天婦羅を
ご賞味ください！

特別企画

清涼の宴

【天婦羅コーナー】
・大海老天婦羅
・夏野菜のかき揚げ
・鱚
・女鯒

時間 17：00～21：30


